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ROXIMITE

Salade de pois chiches

Céleri rémoulade

Carottes rapées vinaigrette

Salade de riz au thon

Cordon bleu de volaille
haricots verts aux oignons

Boulettes d’agneau au jus
Pommes de terre grenailles réties

Nuggets de volaille
Riz blanc

Poisson pané
Coudes sauce tomate

Type suisse aux fruits

Gouda

Fromage a tartiner

Edam

-

Compote de pommes

,/

Mousse au chocolat
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Madeleine
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Banane
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



