
 

A la rencontre  

de personnes  

exceptionnelles 
 

A l’école Marie Pila, la classe de CE2c 
a visité un restaurant surprenant 
« l’Inattendu » où travaillent 
des  jeunes handicapés.                                                             Devant le restaurant : élèves et personnels  

 
Situé derrière la mairie de 
Carpentras, sous les halles,  
ce restaurant permet à ces 
jeunes de sortir de chez eux où 
ils sont souvent cantonnés faute 
de place dans des structures 
adaptées à leur handicap. 
 

Les élèves se sont répartis en 
trois groupes. Chacun à leur 
tour, à l’aide de leur 
questionnaire élaboré en  
équipe en classe, ils ont  
interrogé le Président de 
l'association, Denis 
Morandeau, le chef Thierry 
Perrez et quelques-uns des 
jeunes présents ce jour. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Denis Morandeau       Thierry  Perrez 
      Président                   Chef cuisinier

Denis Morandeau a créé  
ce restaurant. 
 « J'ai un fils qui est concerné 
par le handicap.  
Nous cherchions une solution 
pour lui. » 
 

Le chef décide des plats que l'on 

va servir chaque jour.  

Il s'occupe de l'organisation de la 

cuisine. « Ici c'est comme une 

grande famille »  

C'est également le sentiment des 

jeunes qui travaillent soit en 

cuisine comme Sophie et 

Quentin soit au service en salle, 

comme Thérèse ou Thibault. 

 

Le chef a connu des cuisines 

dans de nombreux pays avant de 

poser ses valises à l'Inattendu 

« J'ai travaillé en Australie 

pendant 23 ans puis aux Etats 

Unis à Los Angeles, à Londres 

durant 4 ans ainsi qu'au 

Japon. »

Pour le président, ce restaurant 

atteint déjà son but.  

« Ce lieu accueille déjà 12 

jeunes qui s'y épanouissent. » 

Mais ce n'est qu'une première 

étape « Il faut que l'on puisse 

développer ce concept dans 

d'autres villes de France. 

Dans beaucoup de villes 

françaises des jeunes sont dans 

ce cas. Ils sont seuls chez eux, 

n'ont pas de solution pour 

s'insérer dans la société. Nous 

avons été contactés par des 

parents d'autres régions. » 

 

Un restaurant atypique où rien 

ne serait possible sans les 

bénévoles qui se relaient chaque 

jour du mardi au samedi 

« Beaucoup de personnes 

bénévoles, qui ont des 

compétences diverses viennent 

travailler ici, ce qui est un 

enrichissement pour tout le 

monde. » 
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Thibaut : « J’ai voulu travailler ici pour montrer aux  

                    autres qu’un jeune homme trisomique peut  

                  faire aussi bien que les gens de l’extérieur. » 

Thérèse : « Dans ce restaurant, on est une famille. » 

 

 

 

 

        

Quentin : «  J’ai voulu travailler ici  

                               pour l’ambiance. » 

        Sophie : « Ma grande joie, c’est quand les clients  

                       sont contents et viennent le dire.



 


