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LE MENU DE LA SEMAINE 5 Scolarest

Déjeuner Restaurant I’Aqueduc

05/11 06/11 08/11
Menu de la classe CE1 C Menu des classes CET et CE2
Salade de haricots verts Salade ’Ientllk'as aux oignons Salade d.harlcots verts colorée Carottes rgpees aux ?plcees Chou rouge ala ty[olienne
Macédoine mavonnaise Céleri remoulade Smoothie betteraves rouges Endives au mais Batavia aux croGtons
y Batavia aux crodtons Salade batavia Salade batavia Salade de pates et surimi

Colin d'alaska sauce citron Aiguillettes de poulet ketchup du
Spaghetti a la bolognaise Steak haché chef

N . Semoule .
Poélée légumes campagnards Pennes sauce aux champignons . . Gnocchis
s Petits pois nature L
Poélée de carottes Carottes persillées

Nuggets de volaille
Gratin d’épinards
Purée de pommes de terre

Edam Fromage carré tendre Fournols 20g Camembert Yaourt aromatisé
Petit moule ail et fines herbes Yaourt nature sucre Yaourt aromatisé Yaourt nature sucre Petit moule ail et fines herbes

Mousse au chocolat blanc pépites Salade de fruits frais
Beignet parfum chocolat de chocolat Fruit du jour Liegeois vanille Compote pommes-bananes

Compote pommes-bananes / Gel!fle cara}mel Fromage blanc spéculoos \ Fruit de saison . Fruit de saison
e P Fruit de saison y A

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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Salade lentilles aux oignons

Salade d'endives, betterave,
pomme

Salade de riz et des de jambon

Carottes rapées,pommes verte

Rissolette de porc
Fondue de poireaux
Polenta crémeuse

Cuisse de poulet rétie
Pommes de terre a la creme
Haricots verts sautés

R6ti de veau braisée
Chou-fleur sauté au paprika
Gratin de macaroni

Paélla de la mer world good spot

Eclair au chocolat

Fruit du jour

.

Salade d’ananas

"

LEGENDE

Yaourt mixé fruit

LS o

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



