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Terrine de légumes et mayonnaise
Salade de haricots verts
Salade batavia

Chou blanc mayonnaise
Pomelos lee
Salade batavia

Batavia dés de mimolette

Céleri-rave au fromage blanc,
paprika et ciboulette

Duo de haricots rouges et mais

Salade d’endives, mais
Chou rouge au cumin
Salade batavia

Escalope panée végétale
Croc fromage végétale
Haricots verts a l'ail et au persil
Jardiniére de légumes et pommes
de terre

Sauté beeuf au jus
lieu noir sauce ciboulette
Purée de potiron
Blé créole

Steak haché
Cheese burger
Carottes sautées
Frites

Blanquette de saumon
Gratin de pates au jambon
Macaronis
Epinards, créme de paprika

Camembert (a.c)*
Yaourt nature sucre

Edam
Yaourt aromatisé

Fournols
Yaourt nature

Fromage frais fouetté
Yaourt aromatisé

Liegeois chocolat

Carpaccio d’orange a la cannelle
Fruit de saison

Créme dessert vanille

Fromage blanc a la confiture de

\ fraises

Fruit de saison

"

Muffins nature pépites chocolat
Eclair a la vanille
Fruit de saison

Gelifié caramel
Flan vanille
Fruit de saison

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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Soupe de carotte au lait de coco et
tortillas

Salade batavia

Betteraves vinaigrette
Salade batavia

Rillettes, cornichons
Salade batavia

Ro6ti de volaille sauce moutarde
Haricots beurre
Riz créole p/sel

Nuggets de poisson et citron
Purée de pommes de terre
Haricots beurre

Estouffade de beeuf a l'irlandaise

world good spot
Semoule

Emincé de chou vert braisé au jus

Y

Poire sauce miel et menthe

Beignet parfum chocolat
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



